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UF ORE
UF : SICUREZZA 12
UF : ELEMENTI DI MATEMATICA APPLICATA 60
UF : TECNICHE DI GESTIONE 40
UF : LINGUAGGI E COMUNICAZIONE 138
UF : NORMATIVE DELLE PRODUZIONI ENOGASTRONOMICHE 34
UF : PROGETTAZIONE, REALIZZAZIONE E VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI TIPICI 190
UF : CONTESTO CULTURALE, STORICO E NATURALISTICO DEL TERRITORIO 40
UF : ORIENTAMENTO E ACCOMPAGNAMENTO AL PERCORSO 20
UF : PARI OPPORTUNITA' 10




