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ITS

PER IL PIEMONTE Tecniche di progettazione e realizzazione

di processi artigianali e di trasformazione agroalimentare con produzioni tipiche del
territorio e della tradizione enogastronomica

Anno formativo 2018-2019

UF ORE GRADUATORIA CANDIDATI
Tecniche di gestione 40 Marchitiello Luca
Operto Stefania
Linguaggi e comunicazione 138 Rausa Giamaica
Fava Franco
Saracco Anna Maria
Progettazione, realizzazione e valorizzazione dei prodotti tipici 190 Prandi Massimo
Ortali Stefania
Sicurezza 12 Bauducco Lucia
Tarditi Massimo
Normative delle produzioni enogastronomiche 34 Abbruzzese Bruno
Alberto Gastaldi
Saracco Anna Maria
Contesto culturale, storico e naturalistico del territorio 40
Fava Franco
Elementi di matematica applicata 60 Stanchi Alessandro




