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UF* ORE
ID DOCENTE 

IDONEO 
ASSEGNATARIO

ID DOCENTE 
IDONEO NON 

ASSEGNATARIO

ALIMENTAZIONE, BENESSERE E 
NUTRIZIONE - NUOVE TENDENZE 50 20220385 20220379

ANALISI SENSORIALE 30

LABORATORIO DI ECONOMIA: 
ORGANIZZAZIONE E FOOD COST

    

30 20220370 20220439

IGIENE, HACCP E CONTROLLO QUALITA' 30 20220443 20220348

VALORIZZAZIONE DELLE FILIERE 24 20220341 20220447

PROPRIETA' DEGLI ALIMENTI 40 20220443

TECNICHE DI CONFETTERIA 25 20220413

TECNICHE DI PASTICCERIA DOLCE E 
SALATA 261

20220450 20220441

20220413

20220417

20220388

TECNICHE DI GELATERIA 70 20220384

TECNICHE DI PANIFICAZIONE E 
PREPARAZIONE IMPASTI DI BASE 70

20220417

20220436

TECNICHE DI CIOCCOLATERIA E 
PRALINERIA 100 20220413



TECNICHE DI ABBINAMENTO E 
DEGUSTAZIONE 20 20220375

20220439

20220446

TECNICHE DI CAKE DESIGN 51 20220450

MARKETING E COMUNICAZIONE 
INTEGRATA 30

20220392 20220447

20220421 20220449

20220405 20220361

20220396

AGRIFOOD 4.0 7

SICUREZZA 16

20220381 20220355

20220389

LINGUA INGLESE 60
DO/M/202208 20220376

20220366

LINGUA FRANCESE 60
20220403

20220359

TECNOLOGIE INFORMATICHE DIGITALI 
2.0 20 20220392 20220431

* UF si specifica che le assegnazioni faranno riferimento esclusivamente agli argomenti per i 
quali si è presentata candidatura

La graduatoria riporta i soli docenti idonei (assegnatari e non assegnatari) Le assegnazioni 
avverranno in base all'ordine di graduatoria, fino ad esaurimento delle ore previste per 
ciascun argomento

DOCENTI IDONEI ASSEGNATARI  sono i docenti che sono stati selezionati e che verranno 
chiamati per la conferma dell'incarico

DOCENTI IDONEI NON ASSEGNATARI sono i docenti idonei che però verranno chiamati 
solo nel caso in cui uno o più docenti assegnatari rinuncino all'incarico in toto o in parte

Pubblicazione 11/11/2022


